GERGELY GASZTRONOMI KFT.
GLUTENMENTES - LAKTOZMENTES
TERMEKCSALAD KIFEJLESZTESERE
IRANYULO KUTATAS -FEJLESZTES

DR. GERGELY VALERIA

2021.11.09.




CEGBEMUTATO

* A Gergely Gasztronomi Kft. 1990-ben alakult
csaladi vallalkozas.

* A hagyomanyos izeket felelevenito,
gyorsfagyasztott toltott és toltetlen tésztafélék Telephely-Vaskuton:
elballitasaval foglalkozunk (gombdcok,

derelyék, krokettek, nudli, csaszarmorzsa stb). °© merete: 3 hektar;

+ Aruvalasztékunkat folyamatosan bévitjiik, 4 gyarepulet;

és arra torekszunk a kezdetektdl fogva, hogy \ Charey !
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Kozponti httéhaz 2000 tonna tarolasi

mindig Uj, innovativ készitményekkel :é, AS GomBoc kapacitas;
rukkoljon el6: Magyar termék Nagydij . j"“fﬁcf“oi . 65 5 foglalkoztatasa:
5l Y A ‘ - Sajat szilvalltetvény.




GLUTENMENTES-LAKTOZMENTES TERMEKCSALAD
FEJLESZ TESE

* Hazankban viszonylag magas a lisztérzékenységben szenved betegek szama,
becslések szerint mintegy 10%-0s aranyt tesz ki, mig a laktézérzékenyek 10-35%-ot.

* Az egész életen at tarto diéta és emellett az egészséges taplalkozas megtartasa celjabdl
fontos, hogy minél valtozatosabb étrendet tudjanak a lisztérzékeny és laktézérzékeny
betegek Osszeallitani. A betegeknek [étfontossagu a helyes diéta betartasa, ugyanis
sulyos szovédmeényei lehetnek a helytelen taplalkozasnak.

» A piac visszajelzései alapjan felfigyeltiink a specialis étrend szerint taplalkozék
igényeire : kbnnyen és gyorsan elkészithets ételeket és tradicionalis izeket keresnek
példaul a glutén vagy laktozerzekenyek is.

» A legkedveltebb terméekeinket fejlesztettiik ki gluténmentes —laktozmentes valtozatban.




AZ ALABBI TERMEKEK KISERLETI
FEJLESZTESE TORTENT

% Gluténmentes — Laktézmentes Turégombaoc
% Gluténmentes — Laktozmentes Szilvas gomboc
% Gluténmentes — Laktézmentes Szilvalekvaros derelye

2 Gluténmentes — Laktozmentes Turds derelye

2 Gluténmentes — Laktozmentes Mini Turétoltelékes gombéc

¥

Tartésitasi eljaras: Gyorsfagvasztas




GLUTENMENTES —LAKTOZMENTES
ALAPANYAGOK, TERMEKFEJLESZTES

* Az uj, gluténmetes laktozmentes termeékek is

« természetes alapanyagokbol késziilnek,

« tartésitoszereket, szinezékeket és mesterseges
adaléekanyagokat nem tartalmaznak.

« A termékek fejlesztésenél szem eldtt tartottuk, hogy termeékeink,
igy az olyan specialis termékek is, mint a gm-Im gombocok és
derelyék, a megszokott, tradicionalis izben kerliljenek az asztalra.

« A glutéenmentes szilvas gombdc, turotoltelékes gomboc és
derelyék nem tartalmaznak buzat, arpat, rozst vagy zabot még
nyomokban sem, a terméekek elballitasahoz kizardlag ellenérzott
gluténmentes alapanyagokat (kukoricalisztet, rizslisztet €s
keményitot) hasznalunk.




TERMEKFEJLESZTES LEPESEI:

| .Megfelelo
alapanyagok
kivalasztasa

2. Recepturak 3.Technologiai
kidolgozasa ) lépések kidolgozasa

6.Tarolasi
kisérletek, minoség 5. Erzékszervi 4. Termeékek

megorzeési idok vizsgalatok kisérleti fagyasztasa
meghatarozasa




A TERMEKEK FEJLSZTESE SORAN AZ ALABBI
KRITERIUMOK TELJESITESERE FIGYELTUNK:

v' Atermék jo izl legyen, és allagaban valamint érzékszervi tulajdonsagai vonatkozasaban az eredeti termékhez
hasonlitson.

v' A prototipus glutén és laktéz tartalmat az eléirasoknak megfeleléen minimalizaljuk.

v' Tartésitészert nem tartalmaz egy termék sem. .

v Biztositsa maradéktalanul a szervezet szamara szukséges tapanyagokat. %\

- Gyartasra vonatkozé kériilmények: renreo

v" A mentes termékek gyartasa a normal termékektdl eltéré térben vagy idében torténjen.

v" Atechnolégiai miiveletek nyomonkdvetése és ellenérzése maradéktalanul megvaldsuljon.

v' A gyartas soran kiemelt figyelmet forditunk arra is, hogy ne hasznaljuk ugyanazokat az eszkézbket, mint a buzalisztet
tartalmazo termékek elballitasanal.

v

Kiilén taroljuk a gluténmentes és a buzalisztet tartalmazo termékek alapanyagait, valamint kiilén helyiségben is
keszitjiik a glutéenmentes termékeket, hogy buzaliszt véletlenil se kertilhessen bele, ezzel biztositva, hogy a termékek
tbkéletesen megfeleljenek a gluténmentes diéta kévetelményeinek és a térvényi elGirasoknak.




EREDMENYEK OSSZEFOGLALASA:

*  Gyorsfagyasztott félkész termékcsalad gluténmentes —laktozmentes valtozatban.

*  Atermékek f6zési tulajdonsagai jok, nem 6 szét , allaga puha.

*  Alaborvizsgalatokkal sikerult igazolnunk a gluténmentességet és laktézmentesseéget-
vonatkozik ez a késztermékekre , a takaritas- fertétlenitési utasitasok kidolgozasara,
allergének és kereszt allergének vizsgalatara és kockazati elemzésére.

«  Tovabbi laborvizsgalatokkal meghatarozasra kerultek a min6ség megérzési idok, a kémiai
fizikai mikrobiologiai paraméterek.

«  Akifejlesztett termékek érzékszervi tulajdonsagaiban kozel azonos az 6sszhasonlitod
hagyomanyos termeékekkel.




A TERMEKEK KEPEKBEN :




Koszonom a figyelmuket!
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